Antipasti

CARPACCIO DI ANGUS 3,7,10 € 27,00
11 Carpaccio di Angus con rucola, Grana, emulsione al limone, senape e Burratina

1 1 Carpaccio de boeuf avec roquette, Grana, émulsion citron, moutarde et Burratina
B Beef Carpaccio with rocket, Grana cheese, lemon emulsion, mustard and Burratina

...Refosco (Gandin) @ €12 i €45 - Montepulciano "Antico Portico" Dop - 2021 $€9 i €35

TARTARE DI FASSONA (200gr) ; ;, € 31,00

11 Tartare di Fassona con tuorlo d'uovo, capperi, olive Leccino, cipolla rossa di Tropea e senape
1 1 Tartare Fassona avecjaune d'oeuf, capres, olives Leccino, oignon rouge Tropea et moutarde
Fassona tartare with egg yolk, capers, Leccino olives, Tropea red onion and mustard

............... Refosco (Gandin) ® €12 i €45 - Montepulciano "Antico Portico" Dop - 2021 $€9 i €35

VITELLO TONNATO €25,00

11 Girello di vitellino Tonnato cotto in CBT con olive Taggiasche, cappero con gambo e cipolla rossa caramellata
1 1 Carpaccio de veau a la sauce de thon en CBT aux olives Taggiasca, caprons et oignon rouge caramélisé
s Veal carpaccio with tuna sauce in CBT with Taggiasca olives, capers and caramelized red onion

Refosco (Gandin) & €12 i €45

CARPACCIO DI PESCE SPADA 13,47 € 33,00

11 Carpaccio di Pesce Spada affumicato con fragole, emulsione di lime e crostoni di pan brioche e burro salato
1 1 Carpaccio d'espadon fumé aux fraises, émulsion citron vert pain brioche toasté et beurre salé
g Swordfish carpaccio smoked with strawberries, lime emulsion toasted bread brioche and salted butter

Chardonnay (Gandin) ¢ €12 i €45- Pinot Gris (Thill's) 9€8 . €32

CARPACCIO DI SALMONE AFFUMICATO 13,47 € 31,00

11 Carpaccio di Salmone affumicato con cipolla caramellata, emulsione di lime e crostoni di pan brioche e burro salato

1 1 Carpaccio de Saumon fumé avec oignons caramélisés, emulsion citron vert pain brioche toasté et beurre salé
g= Smoked Salmon carpaccio with caramelized onions, lime emulsion toasted bread brioche and salted butter

.Chardonnay (Gandin) %<2 i€45— Malvasia Bianca 9€9 i €34

LO SFIZIO DEL “21” 1,2,3,4,7,14 8pezzi €26,00
11 Capesante alla Saint-Jacques e Schiacciata calda croccante +1pezzo €4,00
11 Pétoncles fagon Saint-Jacques et Schiacciata croquante

s Saint-Jacques style scallops and crunchy Schiacciata

Chardonnay (Gandin) 9€12 i €45 - Fiano (Calaluna) ¥ €12 i €45

COCKTAIL DI GAMBERI 2.3,10 €22,00

B11 Scampisgusciati al vapore con salsarosa
11 Crevettes décortiquées a la vapeur avec sauce rose
= Steamed shelled prawns with pink sauce

Chardonnay (Gandin) 9 €12 i€45— Malvasia Bianca 9 €9 l €34

INDICAZIONE ALLERGENI

1. Céréales contenant du gluten (a savoir1a: blé, 1b : seigle, 1c: orge, 1d : avoine, 1e : épeautre, 1f : kamut ou leurs souches hybridées) et produits a base de ces céréales,
2. Crustacés et produits a base de crustacés,

3. CEufs et produits a base d'ceufs,

4. Poissons et produits a base de poissons,

5. Arachides et produits a base d'arachides,

6. Soja et produits a base de soja,

7. Lait et produits a base de lait (y compris le lactose),

8. Fruits !a,corme asavoir 8a :_a]nandes_ (Am)&;'cialu communis L.), 8b : noisettes (Corylys avellana), 8c : noix (J_uglans regja), 8d ; noix de caBu (Anacard}um occidentale,

),

|
noix de pécan (Carya illinoiesis), 8f : noix duBrésil (Bertholletia excelsa), 8g plstachgstPistaaa vera), 8h : noix de Macadamia, 8i: noix du Queensland (Macadamia tern

9. Céleri et produits a base de céleri,
10. Moutarde et produits a base de moutarde.

8.
ifolia)

11. Graines de sésame et produits & base de graines de sésame,

12. Anhydride sulfureux et sulfites en concentration supérieure a 10 mg/kg ou 10 mgllitre (exprimée en SO2),
13. Graines de lupin et produits a base de graines de lupin,

14. Mollusques et produits a base de mollusques,
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